
Stellenangebote

Gastronomie

im Englischen Garten

Terminvereinbarung mit Frau Nowak
oder Herrn Gastberger unter Tel: 089 / 18931420

Zum Aumeister, Sondermeierstrasse 1, 80939 München
U-Bahnhaltestelle U6 Studentenstadt

e-mail: aumeister@aumeister.de

Stellvertr. Restaurantleitung

Servicefachkräfte

Chef de Partie

Aushilfe in der Verwaltung
deutschsprachig und mit Erfahrung

Wir suchen

in Festanstellung

_______________

Wir suchen Sie!
• Zimmermädchen/-mann

in Vollzeit
• Dame oder Herr für Frühstück

(Küche und Service) in Vollzeit
Deutsch sprechend, 5-Tage-Woche,

bei bester Bezahlung

Unser Team freut sich auf Sie!

Hotel Lechnerhof
Eichenweg 4, 85774 Unterföhring

S-Bahn S8, Tel. 089 - 95828-0

Wirtshaus am Rosengarten
sucht ab sofort

Koch/Köchin
bei besten Bedingungen.

Tel.: 089 / 57 86 93 00 Herr Rieder

Kleines Hotel sucht Aushilfe (m/w)
vormittags f. Zimmer u. Frühstück.

Tel.: 089 / 5 44 24 40

Stellenangebote

Verschiedene Angebote

Wir suchen Unternehmer
mit eigenem Fahrzeug,
LKW´s von 7,5 t bis 40 t sowie
3,5 t Planensprinter,
Info:ë 0 81 95 / 93 26 16

AGENTUR SUCHT MODELLE
Kinderab5J.undErwachsenebis65
J. für Bekleidung und TV-Werbung
ë 08025/8102 od. 0170/2735643

Stellenangebote

Verschiedene Angebote

Wir suchen zur Verstärkung unseres Teams im Bereich Promotion (kein Verkauf)
auf freiberuflicher Basis

Promotionmitarbeiter/innen
(gerne auch Studenten).

Sie unterstützen uns auf Messen, Markt-Sonntagen, Konzerten und bei Promotion-
aktionen.

Wir erwarten von Ihnen ein gepflegtes Erscheinungsbild, Freude am Umgang mit
Menschen, Überzeugungskraft, Erfolgsorientierung und Führerscheinklasse B.

Wir bieten eine abwechslungsreiche Tätigkeit in einem jungen und motivierten Team,
bei freier Zeiteinteilung und leistungsgerechter Bezahlung.

Haben wir Ihr Interesse geweckt?
Dann senden Sie eine E-Mail an Johanna Binner promotion@merkur-online.de
oder rufen Sie uns Montag bis Freitag von 9.00 bis 14.00 Uhr unter 089/5306-226 an.
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mediengruppe
Münchner Merkur tz

Suchen flexiblen, zuverlässigen

Müllwerker (w/m)
für Einsatz bei Entsorgungsfachbetrieb

J + A Rauscher, 85774 Unterföhring
Tel.: 089 / 950 46 12

Geld, Gesundheit und Glück!
Was brauchen Sie mehr?

Ihre Chance auf eine haupt- oder
nebenberufliche Karriere.

Vereinbaren Sie Ihren persönlichen Termin.
Tel.-Nr.: 0821/8070193

Wir suchen ab sofort im Raum Landsberg/Lech
einen internationalen Fuhrparkdisponenten (m/w).

ë 0 151 / 56 83 10 38

Viele gute Bewerber
so nah –

auf dem Online-Jobportal Ihrer Region:
jobs.merkur-online.de

in Kooperation mit

Ihre Print-Online-Kombi zum Vorzugspreis
(50% Nachlass bei der Online-Anzeige)

Stellenangebote

Nebenjobs

Wagenpfleger/Zustellfahrer m/w
Minijob für Autovermietung in München!
Spät-, Wochenend- und Feiertagsdienst

www.autovermietung-job.de
Zentrale:ë 030 - 303 202 345

(Mo. - Fr. 9 - 17 Uhr)

Stellenangebote

Ausbildung

beruf karriere

Unsere nächste Sonderveröffentlichung
„Ausbildung 2014/2015“
Samstag, 12. Juli 2014

Anzeigenschluss: Freitag, 4. Juli 2014

Sie wollen mit Ihrem Angebot dabei sein?
Telefon 089 / 53 06 -348, -342, -340, -378
Fax 089 / 5306 399
stellenanzeigen@merkur-online.de

Stellenangebote

Ausbildung

Azubi zur/m
Rechtsanwaltsfachangestellten
in vorwiegend strafrechtlich orientier-
ter RA-Kanzlei im ZentrumMünchens
zum nächstmöglichen Zeitpunkt ge-
sucht. Bei Interesse senden Sie bitte

Ihre Bewerbungsunterlagen an:
Rechtsanwälte Bossi & Ziegert,
Sophienstr. 3, 80333 München,

ë 089 / 551 80 80

Stellenangebote

Hauspersonal

Familie mit Kindern im Süden von
München sucht kreativen

Koch (m/w)
in Festanstellung ab sofort. Bitte senden
Sie Ihre aussagekräftige Bewerbung an:
Zuschr. unt. Z20003123 Starnberger

Merkur, 82305 Starnberg

Putzhilfegesucht inMü.-Harlaching,
jeweils Sa. 10-14 Uhr. Möglichst für
Dame aus der Näheë 089/644239

Stellengesuche

Lehrstellen

Suche ab September einen Lehrbetrieb
zur Kauffrau

für Bürokommunikation
für das 3. Lehrjahr.ë 0159/04400011

Beratung gewerbliche Stellenanzeigen:
Telefon 0 89/53 06 342, -340, -348
Fax 0 89/53 06 399
jobs.merkur-online.de

Der große regionale
Stellenmarkt für München
und Oberbayern

Jeden Samstag und
Mittwoch im Angebot:
Effiziente Stellenbesetzung

beruf karriere

Koch + Küchenhilfe m/w
für Café in TZ/VZ Nähe Hbf. gesucht

ë 0176/93864536

Verkäufer/innen & Servicekräfte
für Cafe in TZ/VZ Nähe Hbf.
gesucht. Tel.0176/93864536

Freundliche, deutschsprachige
Service-Mitarbeiter
m/w in VZ/TZ für sofort gesucht.

Hotel-Wirtshaus-Biergarten
JAGDSCHLOSS

Alte Allee 21
81245 Mü.-Obermenzing

Mobil 0171 /6509088, Fr. Feige

Küchenhilfe gesucht auf
4501 Basis, hauptsächlich abends.
Belicious Burgerí 0175/2082641

Italienisches Restaurant su. (m/w)
Koch und Pizzabäcker. Zimmer
vorhanden.í 089-9031513

Ital. Restaurant su. ab sofort (VZ/TZ)
Kellner/in
í 089/936518

Cafe Fischer inGrünwald sucht ab
sofortKonditoreiverkäufer/in

Sa.u.So. f.1450,-í089/64160250

Küchenhilfe (m/w) für
Produktionsküche ges. Bewerbung:
info@mybioco.deë 089/20062645

Cateringfirma sucht Ausfahrer/in
als Aushilfe oder Teilzeit.
ë 0 8 9 / 2 0 0 6 2 6 4 5

Cerco Cuoco, Pizzaiolo forno
legno ë 08152/78742

-Brotzeitwochen mit vinzenzmurr – bis 12. Juli!

● MITTWOCH, 2. JULI 2014 13Aktion

Und so geht’s: Einfach diesen Gutschein
ausschneiden und bei Ihrem nächsten
Besuch in einer vinzenzmurr-Filiale einlösen.
Damit bekommen Sie jetzt eine leckere
Schnitzelsemmel – für 1,80 €!

-Filiale einlösen. 

GUTSCHEIN G17

tz und vinzenzmurr machen
Ihnen die Brotzeit günstiger!

Gültig für mehrere Schnitzelsemmeln, bis 12. Juli, Abgabe in haushaltsüblichen Mengen.
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Echt final
fernsehen!
Voll WM-reif:
Der Loewe
Art 50!

Alles fürdieperfekteUnter-
haltung! Der neue Smart
TV Loewe Art 50 bietet

eine fast unbegrenzte Fülle an
Möglichkeiten, verschiedenste
Medien aus zahllosen Emp-
fangswegen und Quellen zu
nutzen.DerTriple-Tuner(DVB
T/T2/C/S/S2und analog)sowie
ein integriertes Hochleistungs-
WLAN-Modul und eine Netz-
werkschnittstelle (LAN) sind
dafür die technologische Basis.
Vor allem aber bietet Loewe
immer das richtige Bediensys-
tem für die verschiedenen Me-
dieninhalte. Mit der Fernbedie-
nung Loewe Assist oder der
optional erhältlichen Loewe
Assist Easy findet man spielend
leicht, was man sucht – ob on-
line, in den Mediatheken oder
im Heimnetzwerk. Dank einer Netzwerkschnitt-
stelle und integriertem WLAN-Empfang ist das
sehr komfortabel möglich. Natürlich können die
neuenLoewe-Art-TVsauchalsClient fürdiepreis-
gekrönte Loewe Technologie DR+-Streaming ver-
wendet werden, um Aufnahmen auch auf den
neuen Loewe-Art-Geräten raumübergrei-
fend zu übertragen. Infos: www. loewe.tv./
de.WirverloseneinenLoeweArt50!Mit-
spielen per SMS mit tz win wm, Name und
Adresse an die 52020!* (0,50 € / SMS)
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In keiner baye-
rischen Gastroni-
mie darf es fehlen:
das Schnitzel –
goldgelb ge-
bruzelt. Doch
Schnitzel ist nicht
gleich Schnitzel.
Was ist das Ge-
heimnis? Metz-
germeister Alex-
ander Brandl, Ur-
enkel von Firmen-
gründer Vinzenz
Murr, der intensi-
ven Kontakt zu
seinen Vertrags-
bauern in der Re-
gion unterhält,
sagt: „Qualität ist
kein Zufall. Be-
reits bei Haltung,
Fütterung und
Transport haben
tiergerechte Auf-
zucht und verant-
wortungsvolle
Behandlung
oberste Priorität.“
Das ist entschei-
dend für ein hoch-
wertiges Endpro-
dukt, also dafür,
dass das Fleisch
schmeckt, be-
kömmlich ist und
letztendlich auch
dafür, dass es in
der Pfanne nicht
schrumpft. Fürs
saftige und beson-
ders zarte Schnit-
zel verrät uns der
Schnitzelexperte

dann noch einen
besonderern
Kniff: Egal ob für
die Ladentheke
oder den heißen
Imbiss, bei vin-
zenzmurr kom-
men die Schnitzel,
ob Schwein oder
Kalb, nicht sofort
nach der Schlach-
tung in den Ver-
kauf, sondern
werden zwei bis
drei Wochen zart
gereift. „Der Ef-
fekt beim Schnit-
zel ist enorm, ähn-
lich wie bei Rind-
fleisch. Gereiftes
Fleisch verliert in
der Pfanne im
Vergleich zum
schlachtfrischen
Fleisch nur etwa
die Hälfte an Ge-
wicht. Und ist ein-
fach auch noch
viel zarter.“ Und
noch einen Tipp
gibt uns der Ex-
pert: Wichtig ist
es, mit der Hitze
schonend umzu-
gehen, da zu heiß
immer Stress fürs
Fleisch ist. Beste
Qualität aus der
Region, zart ge-
reiftes Fleisch,
schonend gebra-
ten – das ist unser
Schnitzelgeheim-
nis!“

Das Schnitzelgeheimnis!

Das perfekte Schnitzel: knusprig, goldgelb und schonend gebraten – gereiftes
Schweinefleisch der Marke „Hofgut Schwaige“ Foto: Steffen Leiprecht


