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Stiickl macht
den Moses!

10 x 2 Tickets fur umjubelte Inszenierung!

er grofite Prophet im Is-
Dam, Juden- und Chris-
tentum ist Thema, wenn
Christian Stiickl heuer wieder
inszeniert: Moses heif3t das
Schauspiel von den Autoren
Feridun Zaimoglu und Giin-
ter Senkel —am 8. und am 9.,
sowie am 14. und 15. August
(jeweils 20 Uhr) im Oberam-
mergauer Passionstheater!
Bei Feridun Zaimoglu
und Giinter Senkel beginnt
der Stoff mit Sex. Ein dgyp-
tischer Aufseher vergewal-
tigt eine Hebrderin und will
thren Mann ermorden. Mo-
ses totet ihn —und stolpert in
eine Sinnkrise, die ihn zum
Propheten werden ldsst.

Gott erscheint Moses, der
als Findelkind nach Agyp-
ten gekommen ist, als bren-
nender Dornbusch. Nach-
dem er Leid und Elend der
Israeliten erkannt hat, be-

auftragt er Moses, das Volk
der Hebréer aus der dgypti-
schen Knechtschaft zu be-
freien. Als sich der Pharao
jedoch weigert, die Sklaven
gehen zu lassen, wird das
Land von Gott mit zehn Pla-
gen bestraft. Moses bricht
auf, um die Israeliten zuriick
in ihr Land zu fiihren. Zai-
moglu und Senkel haben die
Biicher Mose und jiidische
Legendensammlungen ge-
nau auf Fragen nach volki-
scher und religioser Identi-
tiat, Abgrenzung und daraus
resultierenden Konflikten
abgeklopft. Folgerichtig pré-
sentiert Regisseur Stiickl
mit Carsten Liick einen
Wanderer-in-der-Wiiste-

Moses — auf der verzweifel-
ten Suche nach einem inne-
ren Kompass Neben
Christian Stiickl als Regis-
seur sind auch Stefan Ha-

geneier, der fiir das Biihnen-
bild und die Kostiime zu-
standig ist, und Markus
Zwink dabei. Dieser hat nur
fiir dieses Stiick eine neue
Musik komponiert. Bei den
Vorstellungen wirken wie-
der an die 400 Oberammer-
gauer mit, sei es als Darstel-
ler, Sidnger oder Musiker.
Infos: www.passionstheater.
de Karten bei allen Vorver-
kaufsstellen und unter
08822/9 45 88 88

Wir verlosen 10x 2 Tickets
fiir Moses am Freitag, den 8.
August um 20 Uhr! Heute
und morgen anrufen unter
0137/80 84 00 571 und Stich-
wort Moses, Namen und Tele-
fon  aufsprechen. Oder
schickt SMS mit tz win moses
an die 52020.%#dpa infocom
0,50 Euro/Anruf oder SMS a.d.dt.
Festnetz; ggf. abweichende Preise a.
d. Mobilfunknetz)
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Die frisch abgefiillten Schinkenwiirstel werden vom vinzenzmurr-Metzger zum Reifen gebracht

mit vinzenzmurr

.
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Es geht um die Wurst

Jetzt geht’s um die Wurst! Vor al-
lem: Was kommt hinein? Im Wurst-
land Bayern eine viel diskutierte
Frage. Dazu Markus Brandl, Metz-
germeister und Urenkel von Fir-
mengriinder Vinzenz Murr: ,,Das
Geheimnis liegt wie beim Kochen
zu Hause in der Qualitit, Frische
und Regionalitdt der Zutaten. Die
haben bei uns oberste Prioritét.
Damit steht man in einer langen
Tradition in Bayern. Denn nirgends
auf der Welt werden so viele ver-
schiedene Sorten hergestellt wie bei

wiirstel, eine grob gekornte Roh-
wurstspezialitdt. Eigentlich eine
ganz einfache Wurst (so wie die spa-
nische Chorizo oder ganz frische
Landjager) und noch recht ange-
nehm weich in der Konsistenz. Zur
Herstellung wird schlachtfrisches,
gewolftes Schweinefleisch aus der
Region nach dem Kuttern zu einem
Brit verarbeitet. Mit Gewlirzen wie
Pfeffer, Muskat und Nitritpokelsalz
vermengt, wird es dann in Schafs-
eidlinge gefiillt. Das Nitritpokelsalz
sorgt dann fiir die Haltbarkeit und

die typische, etwas dunklere RoO-
tung der Wurst. Anschlieend wird
die Wurst getrocknet, gerduchert
und erneut getrocknet, was gut ei-
nen Tag dauert. Insgesamt verliert
das Schinkenwiirstel dabeibiszu 25
Prozent Wasser. Nach der Reifung
geht es dann ab in die vinzenzmurr-
Filialen. Und fertig ist die frische
und perfekte Rucksack-Brotzeit!
Einfach aus der Faust oder mit einer
frischen Brezn, Radieschen und fri-
schem Obazdn. Ein Geschmackser-
lebnis — lecker!

uns. Die Vielfalt reicht von
Brihwiirstchen (wie zum Bei-
GUTSCHEIN ™

spiel der Wiener oder der

WeiBwurst) tiber Kochwiirste
tz und vinzenzmurr machen
lhnen die Brotzeit giinstiger!

(wie Blut- und Leberwiirste)
bis hin zur Rohwurst. Wenn es
um die Wurst geht, ist natiir-
lich immer die Rohstoffaus-
wahl fiirs Brit entscheidend.
Und so geht’s: Einfach diesen Gutschein
ausschneiden und bei Ihrem nachsten
Besuch in einer vinzenzmurr-Filiale einlésen.
Damit bekommen Sie jetzt leckere
Schinkenwiirstel - fiir 1,20 € das Paar!

vinzenzmurr stellt die Wiirst-
Giiltig fiir mehrere Paar, bis 12. Juli, Abgabe in haushaltsiiblichen Mengen.

chen téglich frisch nach hoch-
wertigen Rezepturen her — mit
deutlich mehr Magerfleisch
und einen niedrigeren Fettan-
teil als im Branchendurch-
schnitt. Zum Schluss mal ein
Blick auf ein besonderes
Schmankerl: die Schinken-

Foto: vinzenzmurr

Ein einmaliges Erlebnis: Moses im Passionstheater Oberammergau ...

. Verkaufe

Verkiufe
Wohnungsauflésung

Wohnungsaufléosung, So. 06.07.14,
10-14h, 83646 Wackersberg, Burg-
steinstr. 29. Glinstige Mobel in TOP-
Zustand, Hiulsta Schlafz., Schrank-
bett mit Anbauwand, Couch, Teppi-
che., ® 0175-5250512

. Kaufgesuche

Kaufgesuche

Dies und Das

Suche alte Rennrider, KAUFE alte
Rennriader u. Teile, & 08031-37976
od. 0173-9293157

. Gesundheit

Gesundheit

Kostenlose
Druckhaus-
Filhrungen
fiir unsere
Leser

Wir Ia*esn Sie herzlich ein:
Werfen Sie einen Blick hinter
die Kulissen unseres modernen
Druckzentrums in Minchen.

24 Stunden Altenpflege zuhause. Wir ver-
mitteln erfahrene polnische Pflegekrafte.
www.sunacare.de % 0800 1025110

Besuchen Sie uns, dort, wo der Minchner Merkur und die
produziert werden. Nehmen Sie teil an einer unserer regel-
maBigen und kostenlosen FGhrungen im Druckhaus Dessauer
StraBe 10 in Minchen. Unsere Mitarbeiter freuen sich auf Sie.

NeuerdFfnung! Nettes Thai-Team « Orig.-Thai-Mass.
am Altheimer Eck 5 im 3. Stock* 0176-78990162

Gesundheit
Wellness und Massagen

Wellness THAI Massage 015244320046
Anspruchsv. Mass. 0162/8185743

Wellness Pur 0176-712339344
AYURVEDA & more 35466585

. Verschiedenes

Verschiedenes

Besser,
aktueller,
ubersichtlicher.

Informationen und
Anmeldung fisr Gruppen
und Einzelpersonen:

e S

| Hewe im Refseteil: 10 Traumurlaube zu gewin

Dienstag 9.00-12.00 Uhr
unter Telefon 089/149815756
oder www.tz-online.de/
druckhaustour

tz.de - das Nachrichtenportal der tz.

MEHR ZEITUNG
was sagst? lies mal
www.ernasrl.com.py




